A POMME DE
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10 mini Opéra au foie gras et son crumble
20 €

10 “Cube” de saumon fumeé facon gravlax
aux perles de citron
15 €

10 Brochettes de magret de canard mariné
15 €

10 mini Tiramisu au curry et saumon fume, crumble aux
noix du brésil
15 €

Pain surprise Suédois au tourteaux et saumon fumé
36 €
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Tournedos de filet de Boeuf poélé, sauce Périgourdine
22 €

Magret de Canard au sautoir, jus réduit
19 €

Supréme de pintade fermiere a I'étouffé, jus Normand
15 €

Médaillon de filet mignon farci aux champignons, jus
réduit
15 €

Ris de veau braisés facon Bourgeoise aux morilles
22 €
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Notre Terrine en croUte au canard et foie gras
15 €

Saumon fumeé par nos soins
12 €

Terrine de foie gras maison ( 70 gr) et
tranche de brioche 15 €

Velouté de Butternut aux épices et
pain au Parmesan
8 €

Rosace de Boudin noir fermier et pommes roties,
escalope de foie gras poélé et jus brun
14 €
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19 €

Belles Noix de St Jacques Bretonne snackées
19 €

Dos de Saumon réti au beurre d'algues
16 €

2 au choix
Dauphinois a la creme d'lsigny
Mousseline de Céleris aux truffes
Papillote de Iégumes du marché aux champignons

Ecrasé de Patates douces aux épices

Nos produits sont frais et peuvent étre modifiés selon nos arrivages - Viandes d'origine francgaise - Menu végétarien sur demande

COMMANDES AU- 02 37 37 76 62- PRIX NETS

www.restaurant-pommedepin.com

- SERVICE COMPRIS -



5 euros
Tarte Percheronne au caramel

Sablé noisette et cacao au citron et meringue
caramélisée

Macaron aux fruits rouges, creme ambassadeur
litchi/rose

Baba au rhum, creme chibouste et tartare exotique
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(minimum 4 pers.) 4.50 € /pers

Coco.... Biscuit moelleux aux chocolat noir, creme au
beurre a la coco, enrobage craquant chocolat blanc aux
grains de vanille

Passion ... Mousse fruits de la passion, biscuit pistache aux
amandes, ganache chocolat vanille

Citron..... Biscuit moelleux aux amandes et écorces
confites, creme ambassadeur aux citron vert, sablé cacao
spéculoos, meringue caramélisée, citron confit

Nos produits sont frais et peuvent étre modifiés selon nos arrivages - Viandes d'origine francgaise - Menu végétarien sur demande

COMMANDES AU- 02 37 37 76 62- PRIX NETS

- SERVICE COMPRIS -

www.restaurant-pommedepin.com



